OSTERIA BORGO BUIO

inerari gastronomici

OSTERIA BORGO BUIO

Ndla clasdca gita sociale di capodanng, che come al
solito ¢ ha portato in toscana, abbiamo
“sperimentato” ndla splendda cittadina  di
Montepulciano (Sl) le preibatezze al i vini di questo
locale caldo e accodliente.

L’ambiente e ricavato in cantine dd Xl e XIV
secolo ristrutturate con gqusto e arredate con mille
vecchi ogeetti ddla tradizione endogca e culinaria
toscana.

Prima é nata I'enateca, dove € posshile degustare,
anche al bicchiere, tutti i vini di Montepulciano
accompagnati da salumi tipici di norcini ddla zona e
dal pecorino d Pienza.

Poi I’ enateca e stata affiancata ddll’ osteria, con la sua
proposta di piatti tipici toscani cucinati con dtime
materie prime variabili a seconda della stagiore.

Fra gli antipasti assaggeretei classci crostini, torte di
verdura e quadretti di paté serviti conil paneddce.
Immancabili fra i primi, i pici proposti ndle diverse

Tutte le paste, come i pici, sono fatte a mano e
arrivando poco prima ddl’ora di pranzo s avra la
fortuna, come écapitato a nai, di vederle realizzate in
diretta.

Ci sono altre proposte che vanno sotto il nome di
“piatti storici a Borgo Buio” e qui s trovano: la
carabacda, la pappa d pomodoro, la scottiglia el
peposo, un brasato che gocde ddla cottura conil Vino
Nobile di Montepulciano.

L’ osteria conclude la proposta con una bella scdta di
ddci casalingh, tra cui spicca la crostata con la
marmdlata di susine “scosciamonache’, una varieta
autoctona particolarmente adatta all e confetture.
Rapporto qualita prezzo molto buona

Osteria BorgoBuio

M ontepulciano (Sl), viaborgo buio, 10

Tel. 0578717497

Chiuso il giovedi

Orario: mezzogiorno e sera
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